

Ristorante 
         Fate il Vostro Menù …..

Aperitivo di Benvenuto con piccolo Buffet di frivolezze 

Prosecco di Conegliano e Analcolico alla Frutta 

Antipasti 

Prosciutto Crudo di Parma con bocconcini di Bufala 

Salamino alla grappa  Filettino di Maiale al pepe  Lardo D’Arnad su grissino Torinese 

Cipolline all’aceto Balsamico   Olive Stuzzicanti   Sformatino di  Spinaci e Ricotta 

Conchiglia di Polipo in purea di patate Gratinato  Gamberi in salsa Aurora 

Carpaccio di Spada affumicato su letto di Rucola selvatica 

Primi piatti: Scegliere  2 portate
Risotto ai Porcini dei Monti Ossolani 
Risotto con Radicchio e fonduta di Gorgonzola

Risotto con Toma del Mottarone e pere Abbate  

Risotto con Polpa di scampi e Cartizze 
Anelli di Gragnano  con Calamaretti Spillo  e olive taggiasche 
Strigoli ai Gamberi spolverati con Bottarga di Tonno

Scialatielli alla Moda del Pescatore 

Fagottini al Castelmagno su letto di Carciofi croccanti 

Fusilli Casarecci al Ragù di Cinghiale 
Scialatielli con Melanzane e Scamorza affumicata 
Secondi piatti: Scegliere 1 portata o 2 portate 
Filetto di Orata Gratinato su letto di fagiolini al vapore

Filetto di Spigola  al forno con pomodorini e olive 
Filetto di san Pietro al Forno con Spicchi di patate dorate 
Frittura mista di Paranza (Calamari,pesciolini,gamberetti)
Trancio di Salmone alle erbe fini 

Carré di Vitello al forno Glassato ai Porcini con Patate al rosmarino e Spinaci al Burro
Scottata di Bue ai Porcini 

Scottata di Bue al Ristretto di Balsamico 

Scottata di Bue con Rucola e Grana
Medaglione di Maialino al Pepe verde 

Costolette di Agnello alla Brace 

Tutti i secondi piatti sono serviti con contorni di stagione 
Dessert  Scegliere 1 portata   (Servito con flute di Moscato )
Composizione di frutta fresca con gelato di Fiordilatte 
Panna cotta con Coulisse agli Agrumi 
Tiramisù 
Composizione dello Chef ( ananas con gelato,crostata Pere e cioccolato,panna cotta ai frutti di bosco )

Torta cerimonia  € 2,50 a persona di supplemento 
Caffè 

Liquori della costa d’Amalfi 

La cantina :

Prosecco di Conegliano

Spumante Moscato 

Chardonnay
Barbera d’Asti 

Bonarda Vivace 

Minerale

Bibite 

Nota:

Al fine di non limitare la proposta a soli 2/3 menù abbiamo inserito più varietà di Primi ,Secondi piatti e Dessert ,l’Antipasto rimane invariato.

Il sopra elencato menù viene proposto a € 30,00 (con 1 portata di secondi piatti) tutto Compreso
A € 35,00 con due portate di secondi piatti con aggiunta di sorbetto alla frutta (Vedi Esempio di seguito )
Restiamo a Vostra disposizione per eventuali informazioni e/o ulteriori richieste 
La Direzione 

Esempio di menù a € 30,00                                                             Esempio di menù a € 35,00 

Aperitivo                                                                                        Aperitivo 

Antipasti                                                                                       Antipasti 

Primi piatti                                                                                    Primi Piatti                                                                                  

Secondo con contorno                                                                    Secondo di Pesce con contorno

Dessert                                                                                          Sorbetto alla Frutta 

Caffè e Liquori                                                                              Secondi di carne con Contorno                                                                  

Vino ,acqua Min.,Bibite                                                               Dessert

                                                                                                      Caffè e Liquori 

                                                                                                      Vino,acqua Min.,Bibite 

Info e Prenotazioni Tel/Fax 0331972054  info@laroccaristorante.it 

